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Informations tirées du livre : « Les Saveurs gastronomiques
de la biére », écrit par Martin Thibault et David Lévesque
Gendron, publié aux Editions Druide.

BLANCHE

INTENSITE
AMERTUME
[sli))

LEGER!EMENT Weizen / Blanche allemande HHEE
E?lIJE:JIEEEE Witbier / Blanche belge HHEE‘
Wheat Ale HHEE
CHALEUREUSE, Double Wit / Double blanche HHEE
BIEN E,PICEE a Hopfenweisse HNEE
FRUITEE
ACIDE ET, Berliner Weisse HEEI
CITRONNEE Gose HHEEI
Gueuze HHEE

BLONDE

INTENSITE
AMERTUME

DI;I.ICAT’E ET Pilsener / Pilsner Hm@E
DESALTERANTE Pale Ale Hm@E
Helles HHEE
Lager (Bieres industrielles) HHEE
Kélsch HHEE
ol B
MIELLEE ET Tripel / Triple BcF]
CHALEUREUSE Imperial Pilsner HME@
Heller Bock HHE@
RUSTIQUE, Saison B F]
IEEI.?I%EEET Blonde de type belge HEE‘
Biere de garde EEE
(+ Rousse et brune)
FLORALE, American Pale Ale HMEE’
CITRIQUEETBIEN | 5"5 16 Ale (IPA) =1+ A3
AMERE (+ Rousse)
CHALEUREUSE,  American Strong Ale B[]
mg"‘gUE ETTRES ﬁéi@éf{ﬁ?ﬁ?%ii%le + |+ B
Double IPA MEE

(+ Rousse)

|

ROUSSE

INTENSITE
AMERTUME
Godt

HERBACEE, Altbier EE] <

LEGEREMENT )

GRILLEE ET e BE

DESALTERANTE

LEGEREMENT ~ Amber Ale B[]

CARAMELISEE ET .

) . Irish Red Ale ==|E|

DESALTERANTE Scottish Ale HHIE‘
Vienna Lager ==|E|

CHARNUE, English Pale Ale Bk ]

E;\Eég;klgg (Ext?:: Seéecial Bitter (ESB) HMIE
Sticke Alt HmIE‘

LEGEREMENT Gruit/ Gruyt = |m (A

EP'CEE E-I- + Blonde et 'rune

FRUITEE Pinketweizen B

FRUITEE Kriek = |- E

ET SURE Rouge des Flandres EEI
gggnBe)ruin, Brune des Flandres HEE

FUMEE Rauchbier = |-
Grodziskie HHE@
Porter fumé m@

(Seulement en brune et noire)

|

ROUSSE = BRUNE

INTENSITE
AMERTUME
[sli))

CHALEUREUSE,  Brune belge forte B[]

BIEN EPICEE ET

FRUITEE Dubbel HEE
Quadrupel / ABT EEE‘
(Bigre de Noél HEEI
+ Blonde)

LIQUOREUSE BaB‘rle%j/ Wine / Vin d'orge MEI

A e BE
DoppelBock HIEl

BRUNE : NOIRE  %¢:
LEGEREMENT  Brown Ale B cr]
GRILLEE ET
A 3 Dunkel HMEE

DESALTERANTE Mild Ale HME
(+ Rousse)

CHOCOLATEE  Dry Stout E[r o]

ETROTIE Stout HME@
Oatmeal Stout HME@
Porter HMEE

RICHEMENT Baltic Porter B[R]

CHOCOLATEE Imperial Stout El

ET LIQUOREUSE

APPRENEZ EN PLUS SUR LES BIERES

DE MICROBRASSERIE, INSCRIVEZ-VOUS

A LA FORMATION EN LIGNE CONSEILLER BIERES DE
MICROBRASSERIE, de la découverte a la vente !

Ce feuillet est un outil aide-mémoire en support a

la formation en ligne. Il est préférable de
compléter la formation en ligne au préalable afin
de bien comprendre le contenu et les termes
utilisés dans ce feuillet.

Au terme de la formation, vous pourrez:

Identifier les composantes et les
caractéristiques d'une biéere;

Conseiller un client sur les styles de biéres;
Comprendre les accords mets et bieres;
Préparer une dégustation.

La formation est :
Accessible de partout et en tout temps
Gratuite pour les membres CSMOCA

Formation de courte durée: 45 minutes
Attestation émise

ACCES A LA FORMATION EN LIGNE AU : CSMOCA.ORG
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Pétes molles Frais Chévre

ACCORDS BLANCHE
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FAMILLE PREDOMINANCE GodT
LEGEREMENT G @
FRUITEE V 2 g{i @ A
ET EPICEE

poissoN  FRUITS  HERBES AIL SALE
CHALEUREUSE, h g - 7\ W
BIEN E]’ICEE 3 ‘@ @ g‘”
FRUITEE POISSON  VOLAILLE PIQUANT AIL EPICES
ACIDE ET M 5 g,?
CITRONNEE -

POISSON 5@‘,{}@ SALE HERBES

Péitesmolles — Pétes fermes Frais Fort

ACCORDS ROUSSE

Fort Blew

ACCORDS ROUSSE = BRUNE

Pites feunes  Pites molles Frais Fort Chewre
FAMILLE PREDOMINANCE ~ GOOT
DELICATE ET @
DESALTERANTE q ” A & @
VOLAILLE POISSON SALE HERBES AlL
, &)
MIELLEE ET q ﬂ g* Y N
CHALEUREUSE 5 (é\
VOLAILLE POISSON SALE HERBES AlL
RUSTIQUE, h ﬂ = g* o @
E’PICE’EET é@ 5!
FRUITEE AGNEAU POISSON  EPICES  HERBES P%%EE
. L
FLORALE, % B, & &
CITRIQUE T N Q@ @
BlEN AMERE INDIEN MEXICAIN EPICES HERBES DOUX
CHALEUREUSE, % B, & g? _
CITRIQUE ET TRES R §—°’ &
AMERE INDIEN MEXICAIN EPICES HERBES PIQUANT

FAMILLE PREDOMINANCE GodT
CHALEUREUSE,
BIEN EPICEE ET °'° Q@
FRUITEE

‘F’{'&'\J‘gg EPICES  SUCRE

$e

LIQUOREUSE &’ V L ===
ET RICHEMENT ‘' \Q} ﬂ
CARAMELISEE

AUCISSE IBIER NOTES
SAUCISSE G PIQUANT  NOTES

FAMILLE PREDOMINANCE GodT
HERBACEE, -
LEGEREMENT q M @ %2)
GRILLEE ET
DE'SALTE'RANTE VOLAILLE POISSON  FRITURE FUME
- 3 D
LEGEREMENT C’"’ E %
GARAMEZLISE’E 3]
DESALTERANTE VIANDE  RAGOOT Mo, LOMAE
= Se
CHARNUE, o'o uy 2L
CARAMELISEE =
ET HERBACEE VIANDE PORC SAUCE NOTES
ROUGE BBQ DE GRILL
LEGEREMENT cvo S Y
EPICEE £T 5 B @
FRUTEE VANSE  macouT | NOTES  TOMATE
FRUITEE V 8 P
ET SORE = ﬂ h
GIBIER  RAGOUT DNE%TREEL SUCRE
v, X
FUMEE Ry <2 W &
porc SRS FumE HUILE

Cheure Fort B lew

ACCORDS BRUNE & NOIRE
amo g N w i

DESALTERANTE VIANDE NOTES

ROUGE  GIBIER  ROLD ~ POIVRE
CHOCOLATEE GQO @ E e
ET ROTIE =
REE e e QIR

RIGHEMENT ? - o
CHOCOLATEE \J&’
ET LIQUOREUSE

VOLAILLE PORC SUCRE PIQUANT

CHOISIR LA BONNE

BIERE

TABLEAUX DES STYLES ET DES ACCORDS






