CHOISIR LA BONNE BIERE

TABLEAUX DES STYLES ET DES ACCORDS

INTENSITE
AMERTUME

BLANCHE 3
@)
©)
LEGEREMENT  \Weizen / Blanche allemande .= E|F
FRUITEE e z
. Witbier / Blanche belge .= E|F
ET EPICEE -
Wheat Ale .= E|F
CHALEUREUSE, Double Wit/ Double blanche .= E
BIEN EPICEE ET
) Hopfenweisse F |l H
FRUITEE P .m
ACIDE ET Berliner Weisse .= FIIA
CITRONNEE -
Gose .= E|lA
Gueuze .= FllA
DELICATE ET Pilsener / Pilsner .m OfH
DESALTERANTE Pale Ale .m OllH
Helles .= O|H
Lager (Biéres industrielles) .= O|H
Kolsch .= O| F
Kellerbier Hm H|C
(+ Rousse)
MIELLEE ET Tripel / Triple .m E|F
CHALEUREUSE . . z
Imperial Pilsner .m E||O
Heller Bock .= H| O
RUSTIQUE, Saison .m E||F
EPICEE ET =
) Blonde de type belge . E|F
FRUITEE '
Biére de garde .= E|F
(+ Rousse et brune)
FLORALE, American Pale Ale .m H|l F
CITRIQUE ET (+ Rousse)
QUE india Pale Ale (IPA) |+ BN
BIEN AMERE (+ Rousse)
CHALEUREUSE, American Strong Ale C
CITRIOUE ET (+ Rouss.e, brung et noire)
. Q . Imperial India Pale Ale F
TRES AMERE (+ Rousse)
Double IPA F
(+ Rousse)
HERBACEE, Altbier — (v [JIIE
LEGEREMENT
) Bitter F|lC
GRILLEE ET (+ Blonde) ==
DESALTERANTE
LEGEREMENT  Amber Ale =m F|lIC
CARAMELISEE :
- Irish Red Ale == F | C
DESALTERANTE Scottish Ale = [k
Vienna Lager == OfC

LEGENDE

INTENSITE DES SAVEURS AMERTUME

= FAIBLE
m MOYENNE

= FAIBLE
= EQUILIBREE

ELEVEE
VARIABLE

ELEVEE

VARIABLE

GouT

[E]
[R]

FRUITEE
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INTENSITE
AMERTUME

| :
ROUSSE v é ¢ ¢
CHARNUE, English Pale Ale =m H| C
CARAMELISEE  (*Blonde)
. Extra Special Bitter (ESB) =m H| C
ET HERBACEE
Sticke Alt Hm H|l C
LEGEREMENT  Gruit / Gruyt Hm E|H
EPICEE ET (+ Blonde et b.rune) -
i Dunkelweizen == EI|lF
FRUITEE (+ Brune)
FRUITEE Kriek == FIA
ET SURE
Rouge des Flandres FIllA
Oud Bruin, Brune des Flandres = F A
(+ Brune)
FUMEE Rauchbier == Ullo
Grodziskie == UllO

|

Porter fumé

(Seulement en brune et noire)

(M

ROUSSE:BRUNE

CHALEUREUSE, Brune belge forte = EI|lF
BIEN EPICEE ET :
: Dubbel + |— G
FRUITEE -
Quadrupel / ABT = E|F
Biére de Noél = E||F
(+ Blonde)
LIQUOREUSE Barley Wine /Vin d'orge m C||F
ETRICHEMENT  (* Blonde]
.. Scotch Ale = C||F
CARAMELISEE
DoppelBock = C|lO

|

BRUNE:NOIRE

LEGEREMENT  Brown Ale = v [EE
GRILLEE ET
i i Dunkel Hm O R
DESALTERANTE
Mild Ale B Fc
(+ Rousse)
CHOCOLATEE  Dry Stout =M [
ET ROTIE
Stout Hm R|O
Oatmeal Stout Hm R|O
Porter Hm R|F
RICHEMENT  Baltic Porter + [V IR
CHOCOLATEE :
Imperial Stout C||R
ET LIQUOREUSE

APPRENEZ EN PLUS SUR LES BIERES DE MICROBRASSERIE,
INSCRIVEZ-VOUS A LA FORMATION EN LIGNE
CONSEILLER BIERES DE MICROBRASSERIE,
de la découverte a la vente!

ACCES A LA FORMATION EN LIGNE AU : CSMOCA.ORG

CARAMELISEE FUMEE
CEREALIERE ACIDE

HERBACEE

Informations tirées du livre : « Les Saveurs gastronomiques
de la biére », écrit par Martin Thibault et David Lévesque
Gendron, publié aux Editions Druide.




CHOISIR LA BONNE BIERE

TABLEAUX DES STYLES ET DES ACCORDS

ACCORDS BLANCHE @ 9 e

FAMILLE PREDOMINANCE GOUT
LEGEREMENT A G g* =

p 2
FRUITEE =¥ 5
ET EPICEE poissoN RUN>  HERBES  AIL SALE
CHALEUREUSE, A & é—,
BIEN EPICEE ET .V wy/
FRUITEE POISSON VOLAILLE PIQUANT AL EPICES

ACIDE ET @
' ”m 2 B B
CITRONNEE =Y
POISSON E'):ELI{,'IE% SALE  HERBES

accorps sLonoe @ @ © © O
e @ A B % b

VOLAILLE POISSON SALE HERBES AlL

MIELLEE ET
CHALEUREUSE

VOLAILLE POISSON SALE HERBES AlL

e T M W B Al

FRUITEE AGNEAU POISSON ~EPICES HERBES oo E.
FLORALE, P J=
W 2= S P @
CITRIQUE ET S =
BIEN AMERE INDIEN MEXICAIN EPICES HERBES DOUX
CHALEUREUSE, &
CITRIQUE ET <9
TRES AMERE INDIEN MEXICAIN EPICES HERBES PIQUANT

LEGENDE

TYPES DE FROMAGES

< < .
PATES MOLLES PATES FERMES FRAIS FORT = BLEU

Présenté par le

“MOCA
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Québec

ACCORDS ROUSSE @ O 9 e

FAMILLE PREDOMINANCE GOUT
HERBACEE, _
LEGEREMENT q y @ %Z)
GRILLEE ET ,
DESALTERANTE VOLAILLE POISSON FRITURE FUME
LEGEREMENT 5 ¥,
CARAMELISEE ET i = = @

= = VIANDE - NOTES TOMATE
DESALTERANTE ROUGE RAGOUT DE GRILL RELEVEE
CHARNUE, X 5
CARAMELISEE i - =
ET HERBACEE VIANDE ~ p,5n-  SAUCE  NOTES

ROUGE BBQ DE GRILL

FRUITEE

ET SURE

VIANDE

4+ NOTES '
ROUGE RAGOUT _EOI=>  SUCRE

FRUITS

DE MER FUME HUILE

PORC

2
ACCORDS ROUSSE & BRUNE e

CHALEUREUSE, Q—,
BIEN EPICEE ET i Y b
FRUITEE \F/z'éb‘gEE EPICES SUCRE
LIQUOREUSE & & O
ET RICHEMENT ' & ﬂ
CARAMELISEE SAUCISSE GIBIER PIQUANT _NOTES

DE GRILL

ACCORDS BRUNE & NOIRE e e

LEGEREMENT e @

GRILLEE ET i = A

DESALTERANTE VIANDE NOTES -
ROUGE GIBIER DE GRILL POIVRE

CHOCOLATEE
ET ROTIE

VIANDE . . NOTES
ROUGE HUITRE — SALE =S %)

RICHEMENT
ﬂ <
CHOCOLATEE Q S 3}*

ETLIQUOREUSE o aA|LLE PORC  SUCRE PIQUANT

APPRENEZ EN PLUS SUR LES BIERES DE MICROBRASSERIE,
INSCRIVEZ-VOUS A LA FORMATION EN LIGNE

CONSEILLER BIERES DE MICROBRASSERIE,

de la découverte a la vente!

ACCES A LA FORMATION EN LIGNE AU : CSMOCA.ORG

e CHEVRE




